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CHATEAU DES VIGIERS
Le Vigier - 24240 Monestier
reserve@vigiers.com - vigiers.com

0553 61 50 00
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Les équipes du Bistrot et des Fresques,
animées par [’amour des produits de
saison, vous invitent a vivre une soirée en
amoureux, placée sous le signe de la

gourmandise et du partage.
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* MENU CLASSIQUE
3 PLATS

Escalope de foie gras de canard poélée, mousseline de
topinambours mi fumés, jus Chateaubriand

Quasi de veau roti en cocotte, jus infusé café-noix,
pressé de légumes racine

Douceur sucrée autour des fruits exotiques

MENU 100% TRUFFE
5 PLATS - (en option)

Escalope de foie gras de canard poélée, mousseline
de topinambours a la truffe noire

Noix de saint jacques roties, onctueux de mais, truffe
noire, jus de volaille perlé a la noisette

Tournedos de filet de beeuf poélé, raviolis de Iégumes
racine a la truffe

Brioche a la Trappe d’Echourgnac truffée, salade
mache a I’huile de noix

Clin d’oeil de Jean-Marie a la truffe




